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TOPLICHTS54°

RESTAURANT - KI'JI-ILUNGSBORN

Wir sind eine Seefahrerfamilie. Meine Eltern lernten sich auf dem Schiff ,,MS Lubbenau" kennen und lieben. Mit dleser Verb]ndung begann auch das Leben von
meinen zwei Geschwistern und mir. Die Leidenschaft fiir die Seefahrt wurde mir in die Wiege gelegt.
So befuhr ich als Koch die Weltmeere und koche noch immer mlt I.eldenschaft

Mein Vater, Kapitén P. J. Laudahn 12010, begleitet die MS Lubbenau 1986 nach. Brasillen auf |hrer Ietzten Reise,
Daher besitze ich noch heute das Toplicht. 7
Fiir mich ist dieses Toplicht, welches in unserem Restaurant brennt, ein besonderes Licht. Das Toplicht symbolisiert nicht nur das héchste und hellste Signallicht
auf einem Schiff —sondern es symbolisiert auch die Erinnerung an meinen Vater. Wir befinden uns auf dem 54° Breitengrad
Somit entstand der Name Tnpllcht 54° s

RESTAORANT

MENU
Ty

Uberbackenes Wiirzfleisch
Cremige Ostseefischsuppe -

Mit Lachs, Muscheln, Zitronengras
Hausgemachte Soljanka
Qsteuropaische, tomatierte Fleischsuppe
Gebackener Fetakise

in Blatterteig mit Honig auf Rucola mlt Preiselbeeren
Bruscetta

Knoblauchbrot mit Tomaten, Zwiebeln, Parmesan

Toplicht 54° Salatbowl

Radicchio, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, getrockneten Tomaten, Fetakase,

Oliven, Paprika, Eisbergsalat, Parmesan & Knoblauchbrot
Joghurt-Dressing oder wahlweise Olivenol, Balsamico
Gern kannst du dazu wiahlen:

Hahnchenbruststreifen oder Thunfisch

Garnelen ,Black Tiger” 4 Stiick

Kleiner Beilagen Salat

Fisch - Spiel

Variation von Lachs, Seelachs & Dorschfilet

auf Zitronengrassauce mit Mandelbroccoli & Bratkartoffeln
Gebratenes Dorschfilet

auf Dill — Senf — Sauce, Rote Bete & Bratkartoffeln
gediinstetes Lachsfilet

auf Blattspinat, Zitronengrassauce & Kartoffeln
Gebratene Scholle

mit Speckstippe, Gurkensalat & Bratkartoffeln
Edelmatjes Hausfrauen Art

mit roten Zwiebeln & Bratkartoffeln

Black Tiger Garnelen gebraten

mit mit Knoblauchbrot, Grillgemiise und Rucola Salat

Toplicht 54° Burger

Hauseigener Patty im Briochebrotchen

mit BBQ Dip, rote Zwiebeln , Rostzwiebeln, Salat,

Bacon, Rucola, Kasesauce & Steakhaus —Pommes

Fisch Burger

Hauseigener Patty im Briochebrétchen

mit Senf-Honig-Dill Dip, rote Zwiebeln, Réstzwiebeln, Salat, Rucola,
Steakhaus Wedges & Knoblauch Dip

Gefliigel Burger

Hauseigener Patty im Briochebrétchen

mit BBQ Dip, rote Zwiebeln, Réstzwiebeln, Salat,

Rucola & Steakhaus — Pommes

Mediterraner Burger {vegetarisch)

im Briochebrotchen

mit marinierter Zucchini, Paprika, Wirsing, Champignons, Feta,
rote Zwiebeln, Kasesauce, SiiRkartoffel Pommes & Knoblauchdip

zusatzlich Ketchup o. Mayonnaise
jede Beilagen Anderung

7,50€
6,50€

6,50€

9,90€

9,90€

14,90€

4,00€
7,00€
5,00€

24,90¢€

23,90€
26,00€
24,00€

18,00€

28,00€ -

18,00€

17,006

19,00€

19,00€

0,50€
1,70€

Argent. Rumpsteak Black Ranch Grass Fed

mit Krauterbutter Salatbukett mit Speckbehnen & Bratkartoffeln .‘.""“. ¥ ; ]
7 32,00€

Flank Steak Argen‘nnlsches Angus

mit Krauterbutter, Salatbukett, Zwiebelsauce & Steakhaus Wedges :

Toplicht 54°Camper-Pfanne

Argentinische Rinderhiifte geschmort in Braunbier

mit Brokkoli & Kartoffelgratin

Gebratene Schweinemedaillons

auf Pilzrahmsatice & Kroketten

Schweinesteak Strindberg

mit Salatbukett, Krauterbutter & Bratka:toffeln
Sauerfleisch im Glas ;
mit Bratkartoffeln, Gewurzgurk& Hausfrauenremoulade :
Ente in Sauer im Glas : :
mit Bratkartoffeln, Gewurzgu rke, Hausfrauenre moulade

Schweineschnitzel aux faur :
Uberbacken mit Wiirzfleisch & Steakhaus Pommes
Jagerschn]tzel : g

mit Pilzrahmsauce & Kroketten

Hamburger Schnitzel . :

mit gebratenem Ej & Steakhaus — Pommes g
Putenschnitzel Piccata: i it
Tomatensauce, Bandnudeln & Rucola

Schnitzel mit Zwiebelsauce -

mit Kartoffelplirree

Schweineschnitzel :

mit Broccoli & Ho]landalse Salatbeuage & Steakhaus — Pommes

Pasta mit Putenstreifen

Pilzrahmsatice, Rucola & Parmesan

Pasta mit Schweinemadallions
Pilzrahmsauce, Rucola & Parmesan

Pasta a’la Pesto

Rucola-Pesto, Pinienkernen, Parmesan & Rucola
Pasta vegetarisch ;
Broccoli, Hollandaise, Pinienkernen & Parmesan
Pasta mit Garnelen

Broccoli, Hollandaise, Pinienkernen & Parmesan

Putenschnitzel

mit Karotten in Rahm & Kartoffelpirree
Pommes :

mit Ketchup & Mayo

Gefliigel Burger :
Hauseigener Patty im Briachebrotchen mit Ketchup
mit Rostzwiebeln, & Steakhaus — Pommes
6 Hahnchennuggets

mit Steakhaus — Pommes

Milchreis

mit Zimt & Zucker oder Apfelmus

© 32,00€

25,00€

23,50€
22,00€

17,00€

19,00€

24,00€

23,00€

22,00€

23,00€
22,00€

23,00€

. 18,00€

18,006
17,006
19,00€

12,20€

14,00€ .

4,50€

'14,00€

9,50€

6,50€



S TOPLIGLET 54°

RESTAURANT - KUHLUNGSBORN

RESTAORANT

Tasse Kaffee, Espresso

3,90€ Rostocker Doppelkimmel . . 3,50€
Espresso double 4,50€ Linie Aquavit 4,00€
Latte Macchiato, Cappuccino 4,50€ Ouzo 12 R e ; © -4,00€
Eiskaffee mit Sahne 5,00€ Sambuca Ty R R DO
Friichte Tee, Kriuter Tee Jagermeister ' i R 4,00€ °
Schwarzer Tee, Pfefferminz Tee 4,00€ Ramazzotti .4,00€
2 Baileys 4,00€
Kiistennebel 3,50€
Glashéger naturell/medium 0,201 3,00€ Pfefferminz / Kirschlikér 3,00€
Glashéger naturell/medium 0,75l 5,50€ Lakritz (Salmiakki) 4,50€
Cola, Cola Zero, 0,301 ~ 3,50€ :
Fanta, Sprite, Spem Wlldberﬂl 0,401 0,30l 4‘2!&% Bleunadien 12_Jahre 5,9042
Bitter Lemon, Tomc Ginger-Ale 0,201 3,90€
Marzadro La Trentina Morbida 6,50€
Marzadro Le Dicitto Lune 6,50€
Apfel, Kirsch, Banane, Orange ] ;
Kirsch, Rhabarber, Maracuja, Kiba 3,00€ 5,00
auch als Schorle
- Toplicht 54° Cocktail - : 12,00€
exotisch-fruchtig mit 3 Sorten Rum, Maracua und Litschi ' ;
Blackberry Mint/ Zitrone 5,90€ Pina Colada 12,00€
Himbeere/ Passionsfrucht 5,90€ exotisch-cremig-fruchtig mit Rum, Ananas und Kokos- :
auch als Schorle Mai Thai =, 12,00€
; : weiler Rum, brauner Rum, Orangenllkor Mandelsuup und Limette
3,90€ 5,90€  ostseeFiair 12,00€
Liibzer Pils / Liibzer Schwarzbier / Alsterwasser Vodka, Triple Sec, Curagao Blue, leette Ananassaft Sprlte & Soda
Duckstein Pils/ Duckstein Weizen Mojito ' s 12,00€
Havana Rum, Mmze brauner Zucker leette & Sodawasser ;
Flaschenbier Calplrinha : : 12,00€
Carlsberg Pils 051 4,60€ Pitu, Limette, brauner Zucker Mmze & Sodawasser
Alkoholfreies Hefeweizen 0,51 4,60€ %380
Alkoholfreies Liibzer Pils 0,51 4,60€ st . e
WeiBwein offen’ 0,21
. Toplicht 54°Grauburgunder trocken .. 6,50
Havana Cola 3 Jahre 8,006 Toplicht 54°Rosé Wein trocken ~ 6,50€
Havana Cola 5 Jahre 8,90€ Rlesling palbrognen e
Havana Cola 7 Jahre 9,90€ Bacchus Kabinett fieblich 6,50€
Brugal Rum Cola 9,90€ 3
Gin Tonic Malfy Blutorange 8,50€ Rut\?reine ‘:ﬁe“ 0,21 j
Gin Tonic Malfy Rosa 8 50€ Top llc_ht 54°Rotwein Merlot trocken 6,50€
Gin Tonic Tanqueray 8,50€ Dornfelder halbtrocken 6,50€
Gin Tanqueray mit Wildberry 8,50€ Montepulciano italienisch trocken 6,50_€
Jim Beam Cola 8,00€ . Primitivo Doppio trocken 7,50€
Jack Daniel’s Cola 8,90€ 3
. Flaschenweine WeiR 0,751
Toplicht 54°Grauburgunder trocken 18,50€
Aperol Spritz mit Prosecco 8,90€ Toplicht 54°Rosé Wein trocken 18,50€
Toplicht 54° Spritz 8,90€ Riesling halbtrocken : 21,00€
(Maracujasaft, Likor, Prosecco) Bacchus Kabinett lieblich 18,00€
Sanddorn Spritz 8,90€
Lillet Wildberry 8,90€ Flaschenweine Rot 0,75l
Toplicht 54°Rotwein Merlot trocken 18,50€
Dornfelder halbtrocken ; 21,00€
A : Montepulciane italienisch trocken 18,50€
Birne, Marille, Erdbeere, Kakao 6,50€ R IOIDOB I ook 24,00€
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